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La Carte – Les Entremets 

 
 

 

Prix/ la part 

 TTC 

 

L’Incontournable de L’Atelier  

 

 

• Le Royal chocolat-passion : succès aux amandes, croustillant praliné feuillantine,  
mousse chocolat mi-amer, parfait aux fruits de la passion  
 

 

6,00 

Le Chocolaté 
 

 

• Duo de choc : biscuit chocolat, crémeux tonka vanillé, mousse au chocolat noir pur Caraïbe 

66%, croustillant de crêpes dentelles 

6,00 

L’Exotique 

 

 

• Coco citron vert : biscuit meringué noix de coco, bavarois noix de coco, mousse citron vert 

 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

                                                                                                                                                                                                                                                     

 

 

 

                        

 

 

 

6,50 

Les Traditions 

 

 

 

 

▪ Vacherin glacée : meringue française, sorbet et glace sur demande, crème fouettée, fruits 

frais 

 

 

6,50 

▪ Le Saint-Honoré : fond feuilleté, choux craquelin caramélisé, crème légère vanillée 5,50 

▪ Mille-feuille : pate feuilleté caramélisé, crème légère vanille Madagascar, glaçage  5,50 

Les Saisonniers 

 

 

▪ Le Vuillerain : sablé Breton au sel de Guérande, bavarois chocolat blanc, compotée de rhubarbe 
et gingembre, génoise 

 

6,00 

▪ Délice aux fraises : biscuit de Savoie moelleux, crème légère, cœur de fraises du Seeland, (selon 

production local) glaçage acidulé 

 

6,00 

▪ Fraises pistache : fond sablé, crémeux pistache, cœur de fraises du Seeland, biscuit génoise, crème 
légère,  

6,50 
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L’Assortiment de desserts 
 

 
 

                   Prix à la pièce  

TTC 

Dès 10 personnes, au choix 3pces /pers  

• Tartelette aux fraises du Seeland crémeux pistache 3,50 

• Paris-Brest, crème légère praliné amandes-noisettes 2,90 

• Biscuit feuillantine, bavarois passion Yuzu, velours chocolat 3,60 

• Crémeux chocolat blanc, confit de rhubarbe, sablé reconstitué 3,50 

• Duo de choc biscuit chocolat, mousse chocolat caraïbe, crème vanille 3,50 

• Pana cotta vanille Madagascar, confit de fruits rouges 3,50 

• Choux «craquelin», parfum à choix 2,50 

• L’Opéra, chocolat, mousseline café 3,50 

  

Les Chocolats « maison » 
  

Prix CHF TTC 

Assortiment de truffes, chocolats moulés, mendiants, orangettes, … ballotin 200 gr  24,50 

 
ballotin 300 gr  35,50 

Truffes artisanales - assortiment boite 120 gr 13,50 

 
boite 190 gr 18,00 

Truffes artisanales au praliné amandes-noisettes boite 120 gr 12,50 

 
boite 190 gr 17,50 

 
sachet 150 gr 13,00 

Truffes artisanales aux fruits de la passion-Yuzu  boite 120 gr 13,00 

 
boite 190 gr 17,50 

 
sachet 150 gr 13.50 

Truffes artisanales au vin du Vully boite 120 gr 13,00 

 
boite 190 gr 18,00 

 
sachet 150 gr 13,50 

Bâtonnets de Gingembre confit sachet 150 gr 14,50 

Orangettes sachet 150 gr 13,50 


