
Maître Pâtissier - Chocolatier – Confiseur - Glacier 

 

  L’Atelier Pâtisserie 
Route du Bas-du-Village 14 - CH-1789 Lugnorre - TVA : CHE-178.521.886 

Tel. +41 (0) 76 438 41 40  -  info@latelier-patisserie.ch  -  www.latelier-patisserie.ch 

  Les Bûches de Noël dès le 19 décembre     
part de 3.5 cm /pers Prix TTC 

 Chocolat  

  •   « l’Incontournable de L’Atelier » 
          Duo de choc : biscuit chocolat, crémeux tonka vanillé, mousse au chocolat noir pur 

Caraïbe 66%, croustillant de crêpes dentelles, biscuit succès aux amandes 

6,50 

L’Exotique  

▪ Tenue légère : dacquoise coco, parfait yogourt grec au jus de kalamansi et fruits de la 
passion, confit exotique, crémeux noisettes 
 

7,00 

La Créative 
 

▪ Nougat-framboises : biscuit moelleux au nougat et éclat de pistaches, crème légère au 
nougat de Montélimar, marmelade aux framboises, biscuit sablé 

7,50 

La Glacée 
 

•      Chocolat-agrumes : sablé breton au beurre salé, glace chocolat, sorbet aux agrumes, 
biscuit cacao extra brut, confit d’oranges sanguines 

7,00 

Les Chocolats « maisons » 

  

Prix TTC 

Assortiment de truffes, chocolats moulés, mendiants, orangettes, gingembres, 
pralinés ballotin 200 gr 26,50 

 
ballotin 300 gr 37,00 

Truffes artisanales - assortiment boite 120 gr 13,50 

 

boite 190 gr 18,00 

Truffes artisanales au praliné amandes-noisettes boite 120 gr 14,50 

 
boite 190 gr 17,50 

 

sachet 150 gr 14,00 

Truffes artisanales aux fruits de la passion-yuzu  boite 120 gr 13,00 

 
boite 190 gr 17,50 

 

sachet 150 gr 14,50 

Truffes artisanales au vin du Vully boite 120 gr 14,00 

 
boite 190 gr 18,50 

 

sachet 150 gr 14,50 

Bâtonnets de Gingembre confit  sachet 150 gr 15,50 

Orangettes sachet 150 gr 15,00 


