Maitre Patissier - Chocolatier - Confiseur - Glacier
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part de 3.0 cm /pers

Chocolat

. « 'Incontournable de L’Atelier »
Duo de choc : biscuit chocolat, crémeux tonka vanillé, mousse au chocolat noir pur
Caraibe 66%, croustillant de crépes dentelles, biscuit succés aux amandes

L’Exotique

= Tenue légére : dacquoise coco, parfait yogourt grec au jus de kalamansi et fruits de la

passion, confit exotique, crémeux noisettes

La Créative

= Nougat-framboises : biscuit moelleux au nougat et éclat de pistaches, créme Iégére au

nougat de Montélimar, marmelade aux framboises, biscuit sablé

La Glacée

* Chocolat-agrumes : sablé breton au beurre salé, glace chocolat, sorbet aux agrumes,
biscuit cacao extra brut, confit d’'oranges sanguines

Les Chocolats « maisons »

Assortiment de truffes, chocolats moulés, mendiants, orangettes, gingembres,

pralinés ballotin
ballotin

Truffes artisanales - assortiment boite
boite

Truffes artisanales au praliné amandes-noisettes boite
boite

sachet

Truffes artisanales aux fruits de la passion-yuzu boite
boite

sachet

Truffes artisanales au vin du Vully boite
boite

sachet

Béatonnets de Gingembre confit sachet
Orangettes sachet
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